
 
 

 

Menú Degustación  
(Los menús se servirán por mesa completa) 

 

Nuestra ensalada Waldorf de centolla, manzana, hinojo y caviar  
Una versión marinera de la ensalada clásica  

 

Tartar de gamba blanca con su bullabesa,  
emulsión de azafrán e hinojo marino  

Gamba blanca aliñada, servida con caldo de sus Cabezas  
 

Crema suave de patata con queso,  
huevo de codorniz, foie gras y setas   

Parmentier cremosa emulsionada con queso artesano, 
 huevo pochado y notas de tierra 

 

***  
Bogavante de aquí con sus tortellini, trufa  

de verano y mantequilla de su coral  
Hechos en casa con bogavante lacado con su mantequilla y aroma de trufa  

 

Lomo de Rape con trinchado de col y patata,  
vinagreta de rustido y hierbas  

Ligeramente rustida con aceite de ajos y su trinchado 
 

Muslo de pintada rellena y cocida a baja temperatura 
 con moniato y ciruelas  

Servida con su jugo, cremoso de moniato,  
gel de ciruela y jengibre encurtido  

 
***  

 

Queso fresco de Mas Cases con cítricos de otoño y nube de azúcar 
Trabajando cerca de nuestros productores  

 

Nuestras setas de chocolate y avellana 
Con un crumble suave de Frutos secos y chips de castaña  

 
 

Precio por persona:  94€ 


