
 
 
 
 

Menú degustació  
(Els menús es serviran per taula complerta) 

 

 
 

La nostra amanida Waldorf de cabra de mar,  
poma ,fonoll i caviar   

Una versió més marinera de la clàssica amanida 
 

Tàrtar de gamba blanca amb la seva bullabessa,  
emulsió de safrà i fonoll marí   

Gamba blanca amanida servida amb  caldo  
dels seus caps i contrastos aromàtics 

 

Crema suau de patata i formatge amb ou de guatlla ,  
foie gras i bolets 

Parmentier cremosa emulsionada amb formatge artesà, ou curat i notes terroses 
 

*** 

Llamàntol d´aquí amb el seus tortellini, tòfona 
 i mantega del seu coral   

Fets a casa amb el llobregant lacat amb la seva mantega i aroma de tòfona 
 

Llom de Rap amb trinxat de col i patata i vinagreta  
tallada de rostit i herbes   

Lleugerament rostit amb oli d´alls i el seu trinxat 
 

Cuixa de pintada farcida i cuita a Baixa temperatura 
 amb moniato i prunes   

Servida amb el seu suc i acompanyada de cremós de moniato,  
gel de pruna i gingebre encortit 

 

*** 
 

Formatge fresc de Mas cases amb cítrics de tardor i núvol de sucre 
Treballant aprop dels nostres productors 

 
Els nostres bolets de xocolata i avellana 

Acompanyats d´un crumble suau de fruits secs i xips de castanya 

 
 

Preu per persona:  94€ 

 


