
 
 
 

 
Punta d’en Blanc  

(Los menús se servirán por mesa completa) 
 

Pica pica de entrantes  
 

Dentón curado y madurado con raíces, encurtidos y piñones 
Recordando un sashimi… aderezado y servido con contrastes  

de encurtidos y tubérculos 
 

Chipirón a la andaluza con tres mojos… 
El tradicional, de pimiento verde y jalapeño, de ají amarillo y cúrcuma 

 

Alcachofas confitadas con panceta curada,  
yema de huevo y queso Fermio 

Alcachofas del huerto ligeramente confitadas con tocino,  
 

Segundos platos….  
 

"Tortello" de gamba blanca, sofrito de ajos tiernos y su jugo 
Recordando un ravioli, relleno de gamba blanca de Palamós y sofrito suave 

 
&  

 

Arroz de pechuga de pollo salvaje cocido al punto  
con habas y manzana 

Arroz seco de pollo, habitas y mayonesa de manzana escalivada 

 

Postre 
 

Zanahoria 
Mimético de zanahoria con chocolate blanco,  

crumble especiado y nueces caramelizadas 

 
 

Precio por persona: 70€ 

(El precio no incluye Pan, crackers y petit fours) 

 
 
 

Pan, crackers y petit fours 3.90€ 
Si tienen alguna intolerancia o alergia, háganoslo saber y se lo adaptaremos. 


