
 
 

 

Punta d’en Blanc  
(Els menús es serviran per taula complerta) 

 

Pica-Pica d’entrants 
 

Croquetes  de galta de porc amb mandarina salada   
Croqueta  de galta cuita a foc lent i acompanyada amb un gel de mandarina 

 

Dos textures de Foie-gras amb el seu crumble,  
figues coll de dama i gelê de garnatxa   

Dos textures per un mateix fetge acompanyat de contrastos dolços i aromàtics 
 
 

La nostra amanida Waldorf de cabra de mar, poma ,fonoll i caviar   
Una versió més marinera de la clàssica amanida 

 
 

Segons plats  
 

Caneló tebi de porro amb escamarlans,  
formatge artesà i núvol làctic   

Un clàssic de casa 
 

& 
 

Arròs cremós de trompeta de la mort , carn del perol 
 i mantega d´avellana   

Treballat com un rissoto amb botifarra de perol esparracada i emulsionat amb 
mantega suau de fruits secs 

 

El món dolç 
 

Les nostres mini Lemon pie 
Albedo cítric, crema de llimones de l`hort i la seva merenga 

 
 

Preu per persona:  66€ 

 


