
 
 

 

Punta d’en Blanc  
(Los menús se servirán por mesa completa) 

 

Pica-Pica de entrantes  
 

Croquetas de careta de cerdo con mandarina salada  
Croquetas de careta cocida a fuego lento servida con un gel de mandarina  

 

Dos texturas de foie-gras con su crumble,  
higos “Coll de Dama” y gele de garnacha   

Dos texturas para un mismo producto, con contrastes dulces y aromáticos 

 
Nuestra ensalada Waldorf de centolla, manzana, hinojo y caviar  

Una versión marinera de la ensalada clásica  
 

Segundos platos 
 

Canelón templado de puerro con cigalas,  
queso artesano y nube láctica  

Un clásico de casa 
 

& 
 

Arroz cremoso de trompeta de la muerte,  
carne de perol y mantequilla de avellana  

Trabajado como un risotto con botifarra de perol esparracada y emulsionada con 
mantequilla suave de Frutos secos  

 
 

Postre  
 

Nuestros Lemon Pie  
Albedo cítrico, crema de limones del huerto y su merengue 

 

Precio por persona:  66€ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


